
Menus para grupos

menu 1
pan ,all i oli , aceitunas , zanahoria

entrantes : croquetas jamón ibérico , calamar andaluza, ensalada Tomate y Mozarella Burratta
Hausgemachte iberischen Ham croquetten,Calamares auf Andalusishe Art ,Tomatensalat mit Mozzarella Burratta und Pesto

Home made Iberian ham croquetten, Fried squid ,Tomato and mozzarella salad with pesto

Principal a elegir entre :
Secreto Ibérico al JOSPER con milhojas de verdura y patata al yogurt 

Secret vom iberischen Schwein mit Kartoffeln mit Joghurt und Gemüsestrudel
 Grilled Secret pig with  potato yogurt and vegetable strudel

o Tártaro de atún rojo con sus tostadas al gusto del chef 
Tartar von rotem Thunfisch 

Tartar of red thuna fish

POSTRE: Tarta de almendra “gato “ con helado de almendra y salsa de chocolate 
Mallorquinische Mandeltorte “ Gató” mit Mandeleis und Schokoladensauce 

Almond cake wiht almond ice cream and chocolate

Agua, refrescos, vino tinto Binissalem , Chardonay Binissalem blanco, cafés,
 precio 33 euros por persona ,.. IVA incluido

Menu 2
Pan , all i oli , aceitunas , zanahoria

Entrantes :Croquetas de rape, tártaro de atún rojo , ensalada tibia de gambas y aguacate
Hausgemachte Fischkroketten vom Seeteufel , Tartar von rotem Thunfisch , Salat mit gegrillten Gambas , Avocado  und Champagnervinagrette

Homemada croquetes of angler fish, Tartar of red thuna fish , Salad of grilled prawns , avocado  und champagnevinagrette

 principal a elegir entre Lomo de atún rojo con salsa curry picante  y arroz basmati 
Rote Tunfish mit scharf curry sauce

 Red Tuna fish with spicy curry sauce

0 Solomillo de ternera con costra de foie .. patatas y verduras 
Kalbfleischfilet mit Gänseleber, , Kartoffel und Gemüse 

Sirloin steak with foie , potato and vegetables

Postre Creme Brulee con manzana asada 

Agua, refrescos, vino tinto binissalem,. vino blanco chardonnay Binissalem
 precio 37 euros por persona ,.. IVA incluido
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