'1{7/:
% L R X K E B B B E B B O

\/

(LR & & 2 4 2 & & & & & & o

®

el M

Mojitos Ron mediterriines, placer—

Mnijito B 3y chopm e (R
Mojivo de fresa, Mojito de mango - et L 590
Mojito sin alcohol L

Mot dhe Fresa sin aloohiol , Miojito de mango sin aloshol -4 .50 €
Daikiris Cassai losaromas y placeres de la Hahana viela

Daikiri frappe 3. e B90E
Balbridetresnl L o0 5 00 Sl o B.90E
Diaikdri frappe sin alcohol il e HES
Daikini de fresa sin aloohol USS—— 1. 1]

Copa de cava..—...3.90€
Hogoo o ootd RirRowl o 5, PO
Martini seres Roje, Dre 3, 70€  Aperol-Spritz .. LS90E
Tio pepe, Fino...... 3 70€ Palo, Fermet ... 606

Cervezas

Cerveza cafia mahow 28cl___250€  cafia mahou S0l 4 .50€
Sandy Ratler 28cl o 250€  Sandy Ratler 50cl_......4.50€
Copa “Sangria” une, rosda, blanca3,90€ Copa sangria de “cava”™.4,90€
Copa de Cava con sms de sranga nsnersl..._ 4, 90€  Camipari soda_.....5,50€
Eampdﬁ £ T e NN Nt e 3 PHE. Zumo de rarania patursl.. 3,206
Coca cola,Cola light, fanta , sprite, nestea, zumo de manzana,
cacao, bitter, agua con 50cl , agua sin 50ck..—.... 2,50€

Copa de cava rosado........390€

Endataciad

Tomate y Mozzarella BURRATA al pesto

Tomatensalat mit Mozzarella Burrata und Pesto
Tomato and mozzarella Burrata with pesto .1250€

Ensalada tibia de gambas, aguacate,
su bouquet y vinagreta lima.

Salat mit pegrillten Gambas, Avocado und Limettenrvinagrette
Salad of grilled prawns, avocado and lime vinaigrette  ...14,50€

Ensalada de Rucula, tomate, picatostes,
queso mahones, bacon y su vinagreta ..10,70€

Rucolasalat mit feinem Olived], Tomate, Mahonkése,
Bacon und kleinen Toastscheiben.

Rocket, tomato, mahonés cheese, bacon, croutons and
vinaigrette.

Ensalada Caesar de pollo -12,50€
Chicken Caesar Salat

Pa arnb ol

Pa amb oli “Cassai “

Pan, sal, aceite de olivatomate, queso mahonés, jamon ibérico.
Brot. Salz, Oliveni], Tomaten, Iberische Schinken und Kse
Pa amb oli Finca

Pan, sal, aceite de oliva, tormate, ajo, jarmndn fhérico
Majorcan bread, olive oil, salt, tomato, garic, Iberishham __1750€

Verduras de temporada al grill delefia

Gegrillte Gemiise der saison
Grilled seasonal vegetables ... 15,50€

Pan y varios / Brot und mehrere / bread and various—.....—.. 2.20€

Variado de Tapas (6 Tapas) ... 14,90€

Pimientos de padrén

Spanische kleine griine Paprika von “Padrdn

Small grilled green peppers with a drizzle of il .....9,90€
Tapa de “Ensaladilla” casera

Hausgemachte “Ensaladilla”
Homemade “ensaldilla®> @ o 5,50€

Crnquetas caseras de rape
Hausgemachte Fischkroketten vom Seeteufel

Homemada croquetes of angler fish «9,90€

Gambas al ajillo

Knoblauch Garnelen / garlic prawns el 3,90€

Calamares a la andaluza

Calamares auf Andalusishe Art/ Fried squid ... 13,90€
! [ L3 lala L] mw

Venusmuscheln "a la marinera®

Glams"alamardnera® 0 L E T LA 13,90€

Croquetas de jamon ibérico

Hausgemachte iberischen Ham croquetten

Home made |berian ham croquetten ... 10,90€

KRecomenaacioned

Tartaro de atiin rojo del Mediterraneo

Tartar von rotem Thunfisch
Tartar of red thuna fish : 19,506

Arroz de pescado cremoso con bogavante (min 2 Pers)

Saftige Fishreis mit Hummer{ min 2 Pers)
Rice fish with Lobster {min 2 pers) ... 33,90€
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Carmned

Carnes al Josper, horno de lefia
Josper Fleischgerichte, holzofen
Josper Meat disher , wood stove 3

r

WREWE AWALE

Hamburguesa casera 250gr
con patafa y ensalada

Hausgemachte Hamburger 250gr
Homemade beef burger 250gr

Hamburguesa CASSAI DELUXE
Ternera,, foie , trufa y reduccién de Pedro Jimenez

Muslo de pollo de corral a la brasa

con patatasy verduras =~ . 14,50€
Hihnchenschenkel vom Grill mit Kartoffeln und Gemiise
Chicken leg grilled with potato and vegetable

Secreto ibérico

con milhojas deverduras patata y salsa de yogurt «19,50€
Secret der iberischen Schwein mit Gemiisestrudel, Kamoffeln

und Joghurt-Sauce :

Secret of Iberian pork with vegetable strudel potato- yogurt sauce

Costillas de cordero sobre“tumbet” mallorquin....26,50€
Lammkoteletts mit mallorquinische “Tumbet”
Rib of lamb from our mountains with Majorcan “Tumbet”

14,50€

........ 20,50€

Tartaro de ternera al gusto del chef ...1950€

Rindertartar nach Art des Chefs mit Toast und Butter
Steack tartare with toast and burter

Confit de Pato con salsa de frutos rojos
Entenconfit mit roter Frochtsauce
Duck confit with red fruit sauce

Entrecot de “Angus” patata y verdura
Potato and vegetables

Solomillo de ternera
con foie, patata y verduras
Kalbfleischfilet mit Ginseleber, Kartoffel und Gemiise
Sirloin steak with foie, potato and vegetables

e 20,50€

21,506

Ldpecial arnoced mediodia. 12k a 174

Paella de pescado y marisco
(min 2 pers) precio por persona
Paella de arroz negro, chef Michelle
(min 2 pers) precio por persona
Fideua de pescado y marisco
(min 2 pers) precio por persona
Fideua Meeresfriichte (Preis 1 Person)
Fideua seafood (Price 1 person)

........... 19,00€
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Pedcaabd
Fischgerichte / Fish dishes
Taco de atn rojo, con salsa
deciurypicante. 4T Ll 22,50€

Rote Tunfish mit scharf curry sauceRed Tuna fish
Red Tuna fish with spicy curry sauce

Lomo de bacalao con “tumbet “ mallorguin ..18,90€

Kabeljaufilet mit mallorquinische “Tumbet”
Grilled Loin of cod with majorcan “tumbet”

Lubina salvaje a la mallorquina
con verduras al horno

Wolfsbarsch "Wildfang” (Mallorea)
mit gebackenes Gemiise (mallorquinischen Stil)
Wild sea bass (Mallorca) with backed vegetables (mallorcan style)

Merluza en Salsa verde, almeja y Gamba

rrread 31,00€

Seehecht mit griine Sauce, Muscheln, Garnelen - 22,50€
Hake with green sauce , clam , prawn

Spaghetti "frutti di Mare® al chef Michelle ....17,00€
Ravioli rellenos de cuatro quesos
consalsapomodoro =000 e 13,50€

Mz hausgemachien Ravioli gefiillt mit4 Keise und Formodaorno Sauce
Maxd homemade ravioli stuffied with 4 cheeses, tomato sauce

Pasta casera de tinta de sepia rellena de salmén

y gambas con salsa de trufa blanca
an weisser Triiffelsauce

Homemade pasta with salmon and gambeas and white truffle sauce

Pizen fNiRagariin ™y (4 § O F (548 000 ) BRed 9,50€
Pizza “Tradicional” @ .. 12,70€
Tornate. morzarella, jamon, parmesano
Pzt Canani A T4 &l H 0 T phes 16,50€
Riiculay Jamén ibéri
Piga Disvola? 1 -0 01 0T L 11,50€
Tomate, moezarella, cebolla, chorizo picante
Pizza “Vegetariana® = ... 14,50€
Tomate, moezarella, verduras
Plesi "Fided® /' L4 £ 4 T 800 00 i 11,50€
Tomate, mozzarella, cebolla, bacon
Pizza “Mare Nostrum” ceeenns12,50€
Tomate, mozzarells, gambas yanin
Pizza “Gran Gourmet®™ @ .. 15,50€
Carpacrio de temera y foie ]
Carpaccio vorn Kalbfiletf und Ganseleber
Cal2oas s T N 1ET A P O 1 e 11,50€
fqueso, tomate, huevo, jamdn v setas)
5
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%{ Creme Brulée ,ni1in Cassai ....650€ %

o

Muedlrod podlreed

Naschtisch / Dessert

Fantasia de Tiramisu con ensaimada mallorquina
y minibrocheta de fresas al chocolate blanco
Creation aus Tiramisu und mallorquinische Ensaimada

mit Erdbeerspiess in weisser Schokolade.

299929999999 D ."
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Especial antica chocolateria italiana

Chocolate blanco a la taza w3, B0€
Weisse shololade / White chocolate

Chocolate con leche caliente a la taza ....3,60€
Heisse schokolade/ Hot chocolate e

Surliclo de So'rbeles

Creation of Tiramisu and Majorcan ensaimada with Sorbete / Unsere Sorbet / Sherbet
strawberry skewer in white chocolate veaaeaD,90E bt db g ke
"CEBSEI' cheescake al limén Sorbete de mandarina con cava ... _.5.906
"Cassai” Zitronen Cheesecake Sorbete de mandarina con vodka..........5.90€
"Cassai"lemonchessecake ™ =0 e 5.90€
Brownie de chocolate W&/Mg&f/@m
Schokoladenbrownie
Chocolate Brownie LA RN Y T R 550€ Coco / Cokko / Coconut

: o Chocolate / Vainilla
Brownie de chncplaItE con hptladu de vainilla e Erdbec Fetaiiey
Schokolandenbrownie mit Vanillegis Almendra / Mandel / Almond
Chocolate brownie with vanilla ice cream s, F0E€ Turrén/nougat
Tarta de almendra “Gaté Plitano/banana
Mallorquinische Mandeltorte "Gaté / Almond cake ......4,00€ Copa piccola ......... 220€ CopaXL...... 5E0E
Tarta de almendra “gaté” con helado Copa médium .....4,00€  Copa XXL. ....7.00€
de almendra y salsa de chocolate
Mallorquinische Mandeltorte * Gaté™ m lmﬁﬁm@ ......... w0 J0E
it Mrgndeleis und Schokoladensauce / 590
Almond cake wiht almond ice cream
andichocalate’ T TN TFIE TR AT L r e 5.90€

Virno Dutee / Siisawein / Sweel wine

Veritas dulce J.L Ferrer Binissalem

COPA....450€

50cl.....2150€
el N

Cafés

Expresso ... el 50€
Descafeinado ..oeee. 1,50€
Capuchino nata .....290€
Latte Machiatto ..

Expresso con hielo
Expresso conleche ...1,70€

Capuchino italiano
Ristreto, americano

Ice Café, café helado devainilla y nata .. 4,50 €

Café Irlandés, café, whisky y na.....4,90€
Cassai de Luxe café, bayleis y nata .—.4,50€

Meedla carla ae fé

Té saleon, 250€
IcaTea ... -2, 90€

Té negro de naranja

Té negro Pakistani

Té de Jazmin

Té verde con cereza

Té de Menta,

Té de chocolate y menta
Té verde con jengibre y limdn (B10)
Roaibos Copacabana
Rooibos Albahaca (BIO)
Frutas del Bosque
Manzanilla
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OH Brut e J0E L ATS0E
OH Brut Rosé w8 D0 .18 90E
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MOET & CHANDON

CHAMPAGHNE

* 7d

Moet Chandon IS
Moet Chandon Brut Imperial Rose — ......—_6650€
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