APERITIVOS

(@] 0Tz e I er= = OO OSSO 4,20€
COPA AE CAVA MOSAUO.....coorieeereeeerieeeasss e eesssseseessss s esssssss s 4,20€
HUGO . ...t ceeveeeeeie s eeeeeessessessss s sssess e ssssss s ssss s s seeesssssassesessssssees 5,90€
KIT ROV 5,90€
AADETOISPITEZ. .. eeveevvveemmms s eeeesesssessosssssss s sessssssssssss s sssssssssss s seesssssssssssssmassssresecsses 5,90€
Martini BIanCo, ROJO, DIY.......oerrieeeeeeiiiisissseceeeeesseesesssssessssssssreessessssssssssssasssss 3,70€
PO, FEIMBL....om et ssss s s s e 3,70€
TIO PEPE, FINO errvvevr e vreseons s eeeeessssssssss s sssseesssssssmss s sseseessssssmsssesesssessssees 3,70€
Cerveza CaNa MaNOU 25C..... e eesssa e 2,50€
CANA MANOU 50CL......cciiii e 4,50€
Estrella Galicia Sin GIULEN.........coooeececeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 3,90€
ESIrElla GalICIA......ccomeeeeeeeeeceeeeei et eeeeess st s 3.60€
(@] 6] ] = OSSOSO OO OO SOOI 3,30€
Heineken ... 3,30€
SANAY RAUET Z5Cl...coeiioie et eseee s s see e e 2,50€
SANAY RAUET SOCL....cc e e 4,50€
Copa “Sangria” tinto, rOSAAO, DIANCO..........cweeeiriesirinsisesseseessenenssenieneos 3,90€
COPA SANGMA TE “CAVA.eooverveumrrrrrrreeeeeeeeresssesseesesssssssssssssssssessessesssmmssmsssssssssssssssnsss 5,20€
CAMIPATT SOUB...cvrrrrrerereriresessssssseeesessssessos s sesssssssessssssssssssessesssseessssssasmsssssesssssesseses 5,50€
Campari con zUmO d€ NAFANA NATUI.ce....ereeeeeeeeeeeeeerevvssssssmsresssssssssesssssse 5,90€
Zumo de naranja natural............c.. e 3,70€
ZUMO d€ MANZANG, PIM..c.eueerrrrrereeriresessessmssnsseeessssssssesssssssseessssssmssesressssmmmeseseessens 2,50€
Coca cola, Cola light, FANEa, SPIItE........cccrrriueeieeeeerereeeesssesessessesssssssssssssssessesensesnnnns 2,50€
NESIES, BILLEN KES.....oovoieeeeeieeeceeeeeeceese et seseesss s ssms s 2,50€
AGUa coN 50Cl, AGQUE SIN 50CLuu.ccrrrcrreeiissreeeessmmmessmesssssssssssssssssssessesssss 2,50€
Mojitos

Ron, medijterraneo, placer...

IVIOIEO . ervevrnreast e enesseonsseseessesssnemss s s e s sseen 6,50€
Majito de fresa, MOJItO d€ MANGO. ... reermmmmeemirssserseesessessssssssesessesssssessses 6,90€
MOJIEO SIN @ICONOL.......eeerevvvveeersisssessees s ssereees s ssesesssssmass s seessssson 4,50€
Majito de fresa sin alcohol, Mojito de mango Sin alCONOL...........oecccererirene. 4,50€
Daikiris

los aromas y placeres de la Habana vieja

DOAIKITT TTAPPC cvvvvevreeerssemeseeeereesssmsessssssssssssesssssssssssesssseesssss s sssssssssssssssmsssssesseseesessessannnas 6,90€
DEIKITT AE TTESA.....vveeeveceeereer e eeeeess st sssss e e 6,90€
DAIKITT A MIBNGO.c.. 1 iererecrvvmemssinssssseeeesessssss s esssesseeeessssssssss s sesssssssmesssaresesssssssssessss 6,90€
Daikiri NAtUral SiN @ICORNOI...........ccooeeeeeeieeeee e eeeessss e e seeseess s ssesss s 4,90€
Daikiri de freSa SiN @ICONON....... e eee 4 90€
Daikiri d& mMango SN @ICONOI..........cceeeereeeesmmssrisreseeeeeeeeesssmmmms s sssssssssssssessssssssssseones 4,90€
CARTA DE GIN TONICS FREMIUM

Pan, all i oli, aceitunas, zanahoria 2.50€
(precio por persona)

Brot, all i oli, Oliven, Karotten 2,50€

Bread, all i oli, Olives, Carrots 2.50€




Iamros

TAPAS

o @ @ Variado de Tapas (6 Tapas a gusto del chef)

,,,,,, Pimentos, ensaladilla, calamares, almejas,

pa amb oli con jamén ibérico, champiiones.....................

(puede haber cambios)

Pimientosde padron.............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiic e,

Spanische kleine griine Paprika von “Padron”
Small grilled green peppers

@ @ Calamares alaandaluza ....................ccoooeiiiinn,

Calamares auf Andalusische Art
Fried squid with a drizzle of oil

@_” Gambas al ajillo ..........cccoeeviviiiiiiiiiie

" Knoblauch Garnelen
Garlic prawns

@ o Tapa de “ensaladilla” casera .......c.ccceeviviiiiiiiiinienennnnns

™ Hausgemachte “Ensaladilla” russicher Salad
Homemade “ensaladilla” russian salad

LarTRos

“  Hausgemachte Fischkroketten vom Seeteufe/
Homemade croquettes “of angler fis

O @ Croquetas de jamoén ibérico.............ccceeveiiiiiiiiiinenn.e.

- ww - Hausgemachte iberischen Schinken Kroquetten
Homemade Iberian ham croquettes

@ Almejas alamarinera..........c..c.ccoeeiiiiiiiiiniiinnieeieeenes

=== JYuscheln in Meeresfriichtesauce
Clams in seafood sauc

ibérico

O @ Croquetas caseras de rape ...................ooceeiiiiiininiinnn.,

Pan, sal, aceite de oliva, tomate, ajo, queso mahonés, jamon

Brot, Salz, Olivendl, Tomaten, Iberischer Spanischer Schinken und Kése

Majorcan bread, olive oil, salt, tomato, cheese, iberian ham

@ “Panamboli Finca”.................ooooiiii

Pan, sal, aceite de oliva, tomate, ajo, jamén ibérico

Brot, Salz,Olivenél, Tomaten, Knoblauch, Iberische Spanische Schinken

Majorcan bread, olive oil, salt, tomato, garlic, iberian ham

RECOMENDACIONES

e@ @ (Arroz de pescado cremoso con bogavante

i ~ @ min 2 pers) precio por

PErSONA.....ccuivinieiiiernrneneeeannnenenns 33,90€
Saftige Fishreis mit Hummer( min 2 Pers) Preis 1 Person
Rice fish with Lobster ( min 2 pers) price 1 person

@ o @ @ Tartaro de atan rojo del mediterraneo con sus tostadas

““““““““““ Tymantequilla........c.oooiiiiiiiii e

Tartar von rotem Thunfisch mit Toast und Butter
Tartar of red thuna fish with toast and butter

Tartaro de SOLOMILLO de ternera

Rindertartar nach Art des Chefs mit Toast und Butter
Steack tartar with toast and butter

@ @ @ @ Tartaro de langostinos al chef Michelle
o e Aguacate, mostaza, cebolla, soja,

pimentén rojo, tostadas y mantequnla ...........................

. al gusto del chef con tostadas y mantequiilla..................

Garnelentartar Chef Michelle mit Avocado, Senf, Zwiebel, Soja, roter Pfeffer,

Toast und Butter

Prawns tartare chef Michelle with avocado, mustard, onion, soy, red pepper,

toast and butter




ENSALADAS

Tomate, Mozzarella BURRATA y pifiones al pesto............ 14,50€
e Tomaten salat, Mozzarella Burrata mit pinienkernen und Pesto
Tomato and mozzarella Burrata and pine nuts with pesto

FruTeS

O Ensalada de racula, tomate, queso mahonés, bacon, picatostes

w oz Y SU Vinagreta de modenaymiel...........ooooiiiiiiiiiinnnnl 14,50€
Rucolasalat mit Modena und Honigvinaigrette, Tomate, Mahonkése, Bacon und
kleinen Toastscheiben
Rocket, tomato, mahonés cheese, bacon, croutons, modena and honey
vinaigrette

Ensalada tibia de gambas, aguacate, piia, su bouquety

«== yinagreta de naranjay mostaza...............cooeeeeiiiiinine.. 16,50€
Salat mit Garnelen, Avocado, Ananas, Bouquet und Orangen-Senf-Vinaigrette
Salad of grilled prawns, avocado, pineapple, its bouquet and orange and
mustard vinaigrette

O Ensalada Caesarde pollo...........ccoeeiiiiieiiiiiinininininnenenen. 14,50€

v W Chicken Caesar Salad

CARNES AL JOSPER , HORNO DE LENA m
JOSPER FLEISCHGERICHTE, HOLZOFEN m
JOSPER MEAT DISHER , WOOD STOVE e

Hamburguesa casera con patatas fritas, ensalada, Bacon,

“ quesoy cebolla caramelizada........................................ 16,50€
' Hausgemachte Hamburger, Pommes Frites und Salat, Speck, Kdse und
karamellisierte Zwiebeln

Homemade beef burger, fries and salad, bacon, cheese and caramelized onion

y Hamburguesa CASSAIDELUXE..................ccoiiiiiininnnnnn. 21,50€
‘" Ternera, foie, trufa y reduccion de Pedro Jiménez, patatas fritas

' Kalbfleisch, Foie Gras, Triiffel und Reduktion von Pedro Jiménez, Pommes
Frites

Veal, foie gras, truffle and reduction of Pedro Jiménez, fries

Muslo de pollo de corral a la brasa

con patatasy verduras.............c..oooiiiiiiiiiiiiiiiieas 16,50€
Héahnchenschenkel vom Grill mit Kartoffeln und Gemiise

Chicken leg grilled with potato and vegetable

o Secreto ibérico con verduras de temporada,

- patataen puréysalsadeyogurt............cccceeiiiiiiiiiniannee. 22,50€
Iberisches Schwein mit Gemiise der Saison, Kartoffelpiiree und JoghurtSauce
Iberian porc with seasonal vegetables, mashed potatoes and yogurt sauce

Costillas de cordero sobre “tumbet” mallorquin.............. 26,50€
Lammkoteletts mit mallorquinische “Tumbet”
Rib of lamb with Majorcan “Tumbet” (zucchini, aubergine, potato, tomato)

Lomo de cerdo negro mallorquin sobre patata,

= queso mahonés y sobrasada...............ccceeveiiiiiiiiiiinininnnn, 22,50€
(eepecial gowrmer)

Schnitzel von Mallorquinischen schwein auf Kartoffel, Mahon Kase und
Sobrasada (Spezial Gourmet)

Majorcan black porc on potato, Mahon cheese and sobrasada (special gourmet)

Entrecot de angus con patatas y verduras...................... 23,50€
Angus Entrecéte mit Kartoffeln und Gemiise
Angus entrecote with potatoes and vegetables

Solomillo de ternera con foie,
patatayverduras...................cocoeeeeeeviieieiiiiieaaannnn. 27,50€
Kalbfleischfilet mit Ganseleber, , Kartoffel und Gemiise

Sirloin steak with foie , potato and vegetables

Entrecot de vaca vieja, maduracioén 30 dias,

doble seleccién con patatas y verduras.......................... 31,50€
Alteskuh Entrecéte 30 Tage reifend, doppelte Auswahl mit Kartoffeln und
Gemiise

Old cow entrecote maturing 30 days, double selection with potatoes and
vegetables




ESPECIAL ARROCES MEDIODIA

12H A 17H

Paella de pescado y marisco (min 2 Pers)

et precio por persona Price per person/ Preis pro Person................. 19,00€
Meeresfriichte Paella
Fish and seefood paella

e @ Arroz negro de pescado y marisco ciego (min 2 Pers)

. et PreCIO POF PEISONA. .....cuviniininiiniiriitiniieiiereierieraeiesnesesncenes 19,00€
Schwarzer Reis mit Fish und Meeresfrichten (ohne Musheln)
Black rice with fish and seafood (without shells)

@ 0 Fideua de pescado y marisco (min 2 pers)

¥ PrECIO POI PEISONA. ....cuiuiiriitiniitiiiiiittieriiatieeeieeeiaenenaces 19,00€
Fideua Meeresfriichte
Fish and seafood Fideua
PESCADO
rrscH / risH
o @ Atan rojo con salsa de curry picante y verduras............... 23,50€

Rote Thunfish mit scharf curry sauce, und Gemiise
Red Tuna fish with spicy curry sauce and vegetables

O Lomo de bacalao con “tumbet” mallorquin...................... 20,50€
o Kabeljaufilet mit mallorquinische “Tumbet” (Zucchinni, aubergine, Potato, tomato)
Grilled Loin of cod with majorcan “tumbet”
0 Pulpo a la brasa “josper” sobre patata............................ 21,50€
wmos o Octopus grillte auf Kartoffeln

Grilled octopus on potato

Q Merluza de pincho con almejas y gambas
s sounes AlaMANINErA.....c.coniieie e e 24,50€
Seehecht mit Venusmuscheln und Garnelen a la marinera
Hake with clams and prawns “a la marinera”

e Lubina salvaje con verduras a la mallorquina.................. 31,00€
Wolfsbarsch "Wildfang" (Mallorca) mit Gemiise mallorquinischen Stil
Wild sea bass (Mallorca) with mallorcan style vegetables

PASTA FRESCA

@ @ Spaghetti “frutti di Mare” al chef Michelle......................... 18,50€
0 @ Ravioli rellenos de cuatro quesos
‘‘‘‘‘ con salsa pomodoro..............c.cceeeviiiiiiiiiniiniieeneeee.... . 16,60€

i Maxi hausgemachten Ravioli gefiillt mit 4 Kédse und Pomodoro Sauce
Maxi homemade ravioli stuffed with 4 cheeses, tomato sauce

e @ o @ Pasta casera de tinta de sepia rellena de salmén y gambas con

salsa de trufa blanca, gambas y mejillones...................... 16,90€
Hausgemachte Sepia-Tinten-Nudeln, gefiillt mit Lachs und Garnelen mit we/ber
Triiffelsauce, Garnelen und Muscheln

Homemadle sepia ink pasta stuffed with salmon and shrimp, with white truffie
sauce, shrimp and mussels

ESPECIAL VEGETARIANOS

Verduras de temporada al grill de lefia............................ 16,50€
Gegrillte Gemiise der saison
Grilled seasonal vegetables

“Tumbet” mallorquin con huevo ecolégico escalfado....... 16,50€
.. Mallorquinische “Tumbet mit 6kologisches Ei pochiert
Majorcan “tumbet” wiht ecological egg poached




LarTeos

0 @9 Pizza “Margarita”.............ccocoviiiiiiiiiiiiire e, 10,50€
ffffff Tomate, mozzarella

o @ Pizza “Uradicional”. ..........eeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeees 13,70€
S tomate, mozzarella, jamon, parmesano

o @ PizZZa “CasSai”.....c.oeiiiiiiiiii e 16,50€
s coen tomate, mozzarella ,jamon Serrano ,racula

0 @ PiIzZZa “OIAVOIA” ... ..cee oo oo eeeeeeens 13,50€
\\\\\\\\\\\\ tomate , mozzarella, chorizo picante, cebolla (onion)

o @ Pizzavegetariana.............ccooveiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 14,50€
e Tomate, mozzarella,verduras (Gemiise, vegetables)

0 @ PiZZa “FiNCA” ... s 12,50€
w e Tomate, mozzarella, bacon, cebolla (onion)

o e @ @ Pizza “mare NoStrum?™..........ccoeiiiiii e aeees 13,50€

= U fOmate , mozzarella, gambas, atun

O @ Pizza“grangourmet”...............ooiiiiiiiiiiiiiiiiie s 15,50€
oo e Carpaccio de ternera y foie

Carpaccio vom Kalbfiletf und Ganseleber
Carpaccio of veal and foie

@ Calzone (queso, tomate, huevo, jamén y setas)................ 13,50€

rrrrrrr Kéase, Tomaten, Ei, Schinken und Pilze
Cheese, tomato, egg, ham and mushrooms

KINDER NINOS kips MENU

() Spagetti Mantequilla (BUHEr).............ccvcmeerveereessssssssessesssssssmsssessesesss 7,50€
@ Spagetti con tomate.........cocererineninn 7,50€

CAFES
EXpresso.....cccevveeneenne. 1,50€  Expresso con hielo............... 1,60€
Descafeinado............. 1,50€ Expresso con leche............... 1,70€
Capuchino nata........... 2,90€  Capuchino italiano............. 2,90€
Latte Machiatto........... 3,206  Ristretto,americano............. 1,50€
Iced Café (café, Helado de vainilla y nata)........cccoeevveveeereeenenenen. 4,50€
Café Irlandes (café,whisky y nata).......cceevvvevveeveeevreevreereereenenn 4,90€
Cassai de Luxe (café, bayleis y nata).........cccococveveveeeeeeeevereienennn, 5,90€

NUESTRA CARTA DE TE

i [ SRR s <34 T3> - e TSNP 2,50€
| [0 1. PSRRI = ST iy oS 2,90€
Té negro English Breackfast, Té negro Earl Grey,
Té rojo silueta de verano, Té verde Maraban,
Té blanco canela, Te verde Antiox,
Rooibos Marabans, Rooibos Paradise

Frutas del Bosque, Mangzanilla, Mentapoleo




NUESTROS POSTRES
NACHTISCH/ DESSERT

Creme Brulée, n1in €Cassai...........ccevvveviieiiinniieiennenennnnn, 6,50€
“ " Fantasia de Tiramisu con ensaimada mallorquina y
0 @ minibrocheta de fresas al chocolate blanco...................... 5,90€
o “wwv . Creation aus Tiramisu und mallorquinische Ensaimada

' mit Erdbeerspiess in weisser Schokolade
Creation of Tiramisu and Majorcan ensaimada with strawberry skewer in white

chocolate
0 M Cassaicheescake @l liMON..........ccceeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeane 5,90€
. am CassaiZjtronen Cheescake
" Cassai lemon cheesecake
O @ Brownie de chocolate......................oooii 5,00€
wem o wme o Schokoladenbrownie
Chocolate Brownie
0 @ Brownie de chocolate con helado de vainilla..................... 6,90€
v e e SCHOKOlandenbrownie mit Vanilleeis
Chocolate brownie with vanilla ice cream
@ O Tarta de almendra “Gaté” con salsa de chocolate.............. 4,00€
wes e mmewee Mallorquinische Mandeltorte “Gaté mit Schokoladensauce

Almond cake with chocolate sauce

@ Tarta de almendra “gat6” con helado de almendra

T " ysalsadechocolate...............c.ccoiiiiiiiiiiiiiiiii e 5,90€
Mallorquinische Mandeltorte “ Gaté” mit Mandeleis und Schokoladensauce
Almond cake with almond ice cream and chocolate sauce

@ @ Tabla surtido de postres Cassai (para aprox.4 pers)
e wwwee s Créme Brilee, cheesecake, brownie, gaté, helado.......... 23,90€
Cassai Desert Auswahl (fiir ca.4 Personen)
Cassai dessert selection (for aprox.4 people)

@ Surtido de sorbetes [ Unsere Sorbet [ Sherbet

s

Sorbete de mandarina.........c.coceieiiiiiiiiiiiiieee 4,00€
Sorbete de mandarinacon cava.......ccccceceeeviiiiiiiiiineiinnnen.. 5,90€
Sorbete de mandarina con vodka..........ccccceiiiiiiiiiiiininenen.. 5,90€
Sorbete de limon ... 4,00€
Sorbetedelimonconcava.......ccccvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeens 5,90€
Sorbete de limén convodka........ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee, 5,90€

0 Helados [ Eiskugel [ Ice creams

LirTEos

Coco Cokosnuss / Coconut
Banoffee
Almendra tostada Mande// Almond
% Vainilla
Fresa Erdbeere / strawberry

Chocolate
(0707 o= W o] [oToTo ] F- FN PPN 2,20€
CoPaAMEIUM....ceiiiiniiiiiiiiiiiiieiireee ettt e re st raseesennes 4,00€
COPA XL et e e e e e e enes 5,50€
COPA XKL .. ittt ee e et e raeseeensenesnesacsasnnsnns 7,00€

@ Especial Antica Chocolateria Cassai

™ Chocolate caliente a lataza...........ouueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 3,60€
Heisse schokolade/ Hot chocolate

O Batido [ Milkshake...........cocvrmmrrornerrrrrrreeeeeeenennssseeseeeee 7,00€

1arTEos




Vino Tinto

Rot Wein / Red Wine

Copa 75cl
CASSAI CHANZaA.....cceoiviiiiiiiieiieiieieieenaeeneenennns 3,20€.....15,50€
Pedre Negre ECO - BIO, Binissalem................... 4,80€.....21,50€
Castell Miquel Monte Sion,
syrah, cabernet, merlot...........cccoiiiiiiiiiiiiiii 25,50€
Binigrau obac crianza D.O. Binissalem.......................... 30,50€
12 Volts, bodega 4 Kilos.......ccoceieieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnenns 37,00€
Torrent Negre
Miquel Gelabert- Mallorca........ccccceeviiiiiiiiininiiiiinenenennnes 42,50€
Anima Negra Copa 75cl
AN2. e 6,50¢€.....30,50€
ANIMAa NEGra......cciiiiiiiiii i eeeereeeeeeeeenenenenes 64,90€
Rioja Copa 75cl
Vina Pomal crianza.........cccvivviiiiiiiiiiiiieiienenne. 4€....... 18,50€
MUQGA CrIANZA.....c.iiiiiiiniiiiiiieeeeeeeeeeeeneneeeraensneeneeeananens 35,50€
Ribera del Duero Copa 75cl
Pesquera Crianza..........coceeviiiniiinicnnnenenenenenennns 6,50€.....30,50€
TrusS Cri@NzZa......oouiiiiiiiiiiii et ereieseeeeeaeeneeaeneenns 30,50€
Pago de los capellanes crianza..........c.ccccococeiiiiiiiininenn.. 42,50€
PSI Bodega PinQuUS........cccoiiiiiiiiiiiiiiieiiiiiiieee e 67,00€
Vega Sicilia Valbuena, 5° aflo reserva.........c.cccceceevenennenen.n. 176€
Castilla Le6n
Y =T o T o g =1 1 V.- VR 55,50€

Yino Blanco
Weiss Wein / White

Copa 75cl
CASSAL Verdejo.....ccceieieieiniiiicinenninenenenenenenns 3,20€.....15,50€
Quibia (AniMa Negra).......ccoeeeiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeneieeeneees 24.90€
Veritas J.L Ferrer Binissalem............ccccccveu...... 5,00€.....23,50€
Macia Batle Blanc de blancs........ccccoovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnne, 25,50€
Castell Miquel Sauvignon Blanc..........c.ccccevveviiiiiieneninennn. 26,90€
Can Vidalet, chardonnay en barrica.........c.ccccceveiviienanen.. 32,90€
Miquel Gelabert (Mejor de Esparia)
chardonnay 100% barrica Roure- Mallorca...................... 45,00€
Rueda Copa 75¢l
Palacio Bornos Verdejo.........cccoeevevevennininenennnnn. 4,00€.....18,50€
o] o V=T oo [ N 23,50€

Rias baixas, Albariho
Mar de Frades 100% albarifo.............ccceeeveenennnn. 6,50€.....29,50€

Mar de Frades Magnum 1,60 L ........ccciviiiiiiininininennnnnne. 61,00€




Yino Rosado
Rose Wein [ Rose wine

Copa 75¢l
CASSAI rosado bobal........ccccocevviiiiiiiiiiiiininennnnn. 3,20€.....15,50€
MaciaBatlerosat..........cccevviiiiiiiiiiiiiiiiir e, 19,00€
Dosade plide

Veritas Roig José L. Ferrer d.o. Binissalem......... 5,00€.....24,50€
Can Vidalet- Blanc de Negres- Mallorca.........c......ccceeeee. 26,90€
AiX Provence FrancCe.......ccocoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciieieeieenenn, 33,50€
Aix Provence France Magnum 1,5 L...........cccooiviiiiinnnnnn.n. 68,00€

Sangria
Copa jarra %

tinto/ blanco /rosado.........ccccoceiiiiiiiiiiiiiiiinninn, 4,20€.....17,50€
SaNgria CavVaA .....coviiiiiiiiiiiiiiiirie e 5,20€....21,50€

(ava Pequeiia Bodega Tradicional

Copa 75cl

(0] 2 I = T V) O 4,20€.....18,50€
OHBrutROSE......c.oviiiiiiiiiieceieer e, 4,20€.....18,50€

(Champagne

.

MOET & CHANDON
CHAMPAGNE
*

1Y/ Lo Y=1 407 4 F= T3 T [ T O 61,50€
Moet Chandon Brut Imperial Rose..........cccccvvviiiinennnnnnn. 66,50€
[ FoT=1 il [T = Taiakale 78,50€




APERITIVOS

COPA AE CAVA .o 4,20 €
Copade cavaroSado ... 4,20 €
HUQGO 590€
Martini Bianco, ROSSO, DIV ........ovovoeeeeeeoeoeeeeeeeeeeee. 3,/0€
TIOPEPRE, FINO ..o 3,70€
KIr ROV .o 590¢€
APETOl =SPIMZ oo 590€
PO e 3,60 €
FErNet BranCa. ... 3,60 €
Copa Sangria tinto, rosado, BIANCO ........c...oovvvrrveereereeenn. 4, 7Q8s
Copa Sangria de Cava ... 520€
CamPAr SO ... 550 €
Campari con zumo de naranja natural ............. 5 90¢€
MOJITOS

Ron, meaienaneo, placer..

MOJITO v 6,50 €
MOJItO A€ freSa ... 6,90 €
MOJItO € MANGO ... 6,90 €
MOJIto SIN AICONO ..o, 4,50 €
Moajito de fresa sin alcoNOl ... 4,50 €
Mojito de mango sin alconol ..., 4,50 €
DAIKIRIS CASSAIT

Los aromas )y placeres de ia Habana Viea

Daikiri frappe Natural ..., 6,90 €
Daikiri frappe de freSa ... 6,90 €
Daikiri frappe de Mango ... 6,90 €
Daikiri frappe natural sin alconol ..., 4,90 €
Daikiri frappe de fresa sin alconol ..., 4,90 €

Daikiri frappe de mango sin alconol ..................... 4,90 €




GINS

Copa
Puerto de Indias Strawberry ..., 6,50 €
GOFAONS e 6,50 €
SEAGIAM'S oot 6,50 €
LATIOS e 6,50 €
BEOfCALOT ..o 6,50 €
TANQUETAY ..o 6,50 €
XOMIGUET oo 6,50 €
Bombay SAPNIre ... /7,50 €
6 O CIOCK oo, 7,50 €
SAMTON e 8,00 €
LAY S e e 8,00 €
NV OOIrEKKET oo, 8,00 €
MASCATO .. 8,50 €
BUNAOG .., 8,50 €
Martin MITEIS ..o, 8,50 €
FIFEY POUNES oo 8,50 €
Blue RIDDON <.l 8,50 €
PINK DIAMONT .o 8,50 €
CIAACNE e 10,50 €
HeNdrinCksS ..o 10,50 €
MOMDASA oo 10,50 €
LONAON NOT ) 10,50 €
SUAU (MaIIOTCA) v 10,50 €
G'VINE FlOraiSON ..o 12,50 €
GINMATe oo, 12,50€
ONze (MallOrCa) ..o 12,50 €
BroCKmMans ..o 12,50 €
MONKEY 47 .o, 12,50 €
TONICAS

Premium
(Suplemento 1 €]
Schweppes Tradicional Fever Tree

Kas Blue Fentimans




AGUAS, ZUMOS Y REFRESCOS

ZUmo de naranja Natural ..., 3,/0€
Coca Cola, Cola light, Cola zero, Fanta naranja,

Fanta limon, Sprite, Nestea, zumo de pina,

zumo de manzana, bitter kas, agua con gas (50cl),

agua sin gas (50 Cl) o 2,50 €
CERVEZAS

CanaManou 25 Cl oo, 2,50 €
CanaManou 50 Cl o 4,50 €
Cerveza Mahou Sin alconol ..o 2,50 €
Shandy RAUEr 28 Cl....ocvvviviiiee, 2,50 €
Shandy RAEr 50 Cl ..o 4,50 €
HEINEKEN .o, 3,30€
COPONA e 3,30 €
Estrella Galicia Sin gluten.........cooviics 3,90€
EStrella GaliCla. ... 3,60€
VODKA

BEIVEACTE ..o 9,50 &€
Cristal HEAA ... 9,50 €
RODErtO Cavalll oo 9,50 €
ADSOIUL oo, 4,00 €

Combinado/Longdrink + 2,50 €

RON

AMAZONAS oo 3,60€
BACArdi ..o 5,00 €
BArCelO .o 550 €
Havana Club 7 ANOS ..o 6,50 €
HAVANG 3 oo 0 e i 55 e eeereneeseseas 550 €
Barcelo Imperial ... 9,50 €
Matusalem 15 ANOS .o 8,50 €
ZACAPA 23 ANOS oo 9,50 €

Combinado/Longdrink + 2,50 €




WHISKY

AABL B AT B 4,50 €
BAllAALIHES ..o e et ot 450 €
CRUNVES e 8,00 €
CarANU oo 8,00 €
MaACalAN .o 10,50€

Combinado/Longdrink + 2,50 €

TEQUILA

JOSE CUCIVO oo 4,50 €
BRANDY

SUBU T5 8N0S oo S0
CANOS | e e, 8,50 €
DuUuque de AlDA ... 8,50 €
VELETANO oo 3,60 €
O 3 e, 3,60 €
DIGESTIVOS

Grappa NONINO ... 4,50 €
AMArO RAMAZZOTE ..o 3,60 €
AMAreto DISArONO ..o 3,60 €
Pl o 3,60 €
Pacharan 1as ENArinas ..o 3,60€
HIETDAS SECAS ..o 3,60 €
HIErDAS MIX oo, 3,60€
HIerDas DUICES ..o 3,60 €
ANIS SECO TreS CailreS .o 3,60 €
Sambuca MOINANT ..o, 3,60 €
FErnet BranCa ..o 3,60 €
LIMONCENO e, 4,00 €
CREMAS / FINOS

BAIBYS oo 4,90 €
Malaga VIrgen ... 3,60 €
FINO TIOPEDE ..o 3,/0€

GranAding ..o 3,00 €




